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I. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Realizacja projektu i koordynacja dziatart w ramach programu kulinarnego ,,POSPOtU Z WIEPRZEM |
WOLU”.

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Zamodwienie obejmuje realizacje nastepujacych dziatan:

1) Produkcja 10 odcinkéw programu kulinarnego (6 promujgcych wieprzowine i 4 promujgcych
wotowine) .
2) Emisje wytworzonych odcinkdw na antenie wybranych osrodkéw telewizji regionalnej

3) Umieszczenie na stronie telewizji wyprodukowanych odcinkéw
4) Opracowanie koncepcji projektu
5) Opracowanie scenariusza dla kazdego odcinka
6) Przeprowadzenie dziatan PR i Kampanii Promocyjnej (wybrane media, internet)
7) Przeprowadzenie monitoringu i ewaluacji projektu
Il. WARUNKI | WYMAGANIA FORMALNE DOTYCZACE OFERENTOW W POSTEPOWANIU

1. Do przetargu dopuszczone zostang podmioty lub konsorcja podmiotéw, ktérych dziatalnos¢ reguluje
kodeks handlowy. W przetargu nie mogg startowac osoby fizyczne.

2. O udzielenie zamdéwienia mogg ubiegac sie Oferenci (w przypadku Konsorcjum co najmniej 1
konsorcjant), ktorzy mogg wykazac sie doswiadczeniem iz w trakcie 3 lat przed datg ztozenia
niniejszej oferty, wyprodukowali co najmniej 5 cykli programoéw kulinarnych z zakresu informacji o
jakosci, cechach i zaletach miesa wotowego i wieprzowego o wartosci nie mniejszej niz 100 tys. zt
netto. Kazde wykazane dziatanie wymaga przedstawienia poswiadczenia prawidtowego wykonania.

Celem zapytania jest wytonienie oferty, ktéra zapewni minimum emisje 10 odcinkéw programu
kulinarnego w wybranych osrodkach telewizji regionalnej. Celem programu jest jak najszersza
edukacja w zakresie miesa wieprzowego, wotowego i ich przetwordw w telewizji, stad wszystkie
dziatania w zakresie emisji, powtorek, przekraczajgce wymagang emisje w wybranych osrodkach



telewizji regionalnej, beda punktowane (emisja rozszerzona o zasieg ogélnopolski, powtoérki
programow).

3. Zamawiajgcy dokona oceny spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu na podstawie
oswiadczen i dokumentow.

4. Ztozona oferta musi zawieraé:
a) formularz ofertowy wraz z oswiadczeniami (zatgcznik nr 1).
b) Przyktadowy scenariusz odcinka.

¢) Plan emisji programoéw i powtérek z podaniem planowanych godzin emisji, szacowanej liczby
odbiorcéw, zasiegu emisji.

d) Aktualny odpis z Krajowego Rejestru Sgdowego albo aktualne zaswiadczenie o wpisie do ewidencji
dziatalnosci gospodarczej, wystawione nie wczesniej niz 6 miesiecy przed uptywem terminu do
sktadania ofert.

e) Aktualne zaswiadczenie lub oswiadczenie o niezaleganiu ze sktadkami z Zaktadu Ubezpieczen
Spotecznych, wystawione nie wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu do sktadania ofert.

f) Aktualne zaswiadczenie lub oswiadczenie o niezaleganiu w podatkach z Urzedu Skarbowego

g) dokumenty potwierdzajgce posiadane doswiadczenie (zgodnie z punktem 2 warunkéw i wymagan
formalnych dotyczacych oferentéw w postepowaniu) (zatgcznik nr 2)

h) Dokument potwierdzajgcy wniesienie wadium
5. Oferty nalezy sktadad obligatoryjnie w formie pisemnej w jezyku polskim.

6. Oferent ztozy oswiadczenie o braku powigzan osobowych, kapitatowych w stosunku do
Zamawiajgcego.

7. Termin wykonania zamowienia od dnia podpisania umowy do 31.10.2021 r.

8. Oferta i zataczniki winny byé podpisane zgodnie z zasadg reprezentacji wynikajacag z dokumentéw
rejestrowych lub udzielonego petnomocnictwa.

9. Cena oferty za realizacje przedmiotu zamoéwienia powinna obejmowac wszelkie koszty jakie
zostang poniesione przy realizacji zamdwienia.

10. Oferta powinna zawierac¢ cene catkowitg zamdwienia brutto wyrazong w polskich ztotych (PLN).
11. Wszelkie koszty zwigzane z przedstawieniem oferty ponosi oferent.
12. Oferta ztozona po terminie nie bedzie rozpatrywana.

13. O udzielenie zamdwienia mogg sie ubiega¢ Wykonawcy, ktérzy nie s w stanie upadtosci lub
likwidacji w chwili ztozenia oferty i oSwiadczg to w ofercie.

14. Oferent musi posiadac wiedze i doswiadczenie w zakresie przedmiotu zamowienia i dysponowac
odpowiednim potencjatem technicznym niezbednym do wykonania zamowienia.



15. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert czeSciowych ani wariantowych.
16. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo uniewaznienia postepowania bez podawania przyczyn.
17. Wykluczeniu podlegaja oferty czesciowe

18. Wadium do niniejszego postepowania w kwocie 30 tys. zt nalezy wptaci¢ na konto 02 1540 1157
2001 6612 0421 0001 do dnia 25.08.2021 r., liczy sie data zaksiegowania na koncie Zamawiajgcego.
Wadium wptacone zostanie zwrécone na konto Oferenta niezwiocznie po rozstrzygnieciu
postepowania.

lll. KRYTERIA WYBORU OFERTY

1. W ramach przedmiotowego postepowania bedg brane pod uwage tylko i wytgcznie oferty
spetniajgce wszystkie wymagania.

2. Maksymalna liczba punktéw mozliwych do zdobycia — 100

3. Zamawiajacy za najkorzystniejszg uzna oferte, ktéra nie podlega odrzuceniu oraz uzyska najwiekszg
liczbe punktow przyznanych w oparciu o ponizsze kryteria:

1) Kryterium 1: cena brutto (Kc) — waga 20% (punktacja od 0 do 20 pkt.)

2) Kryterium 2: scenariusz 10 odcinkéw programu kulinarnego (Ks) — waga
50% (punktacja od 0 do 50 pkt)
3) Kryterium 3: powtérki 10 odcinkdw programu kulinarnego (K,) — waga 30% (punktacja od 0 do

30 pkt)

1)W kryterium ,,cena" punkty zostang obliczone wedtug wzoru:

Najnizsza cena brutto sposréd wszystkich cen w ofertach nie odrzuconych
Kc= X 20 pkt
Cena brutto badanej oferty

W kryterium ,,cena" punkty zostang zaokraglone z doktadnoscig do dwdch miejsc po przecinku w ten
sposob, ze jezeli trzecia liczba po przecinku:

* jest mniejsza niz 5, liczbe te pomija sie,
* jestréwna lub wieksza niz 5, drugg liczbe po przecinku zaokragla sie o jeden w gére.

2)W kryterium ,Scenariusz 10 odcinkdw programu kulinarnego " punkty zostang przyznane w trakcie
indywidualnej oceny oferty przez poszczegélnych cztonkéw Komisji w nastepujacym
podkryterium:



2. 1.Sposdb przekazania wiedzy o miesie wieprzowym i wotowym — Wykonawca moze otrzymac
od 1 do 30 punktow. Przy ocenie komisja bedzie brata pod uwage atrakcyjnos$¢ sposobu dotarcia do
widza oraz dazenie do najszerszej realizacji celu tj. promocji miesa wieprzowego, wotowego i ich
wyroboéw. Ocenie bedzie podlegata rowniez poprawnos$¢ merytoryczna przekazu.

Ilo$¢ punktéw uzyskana przez oceniang oferte
Kz)z_l = x 30
Najwyzsza ilo$¢ punktéw uzyskana sposrdd rozpatrywanych ofert nie odrzuconych

2.2. Atrakcyjnos¢ sposobu przygotowania potraw z miesa wieprzowego i wotowego — Wykonawca
moze otrzymac od 1 do 20 pkt.

Ilos¢ punktéw uzyskana przez oceniang oferte
Kw = x 20
Najwyzsza ilo$¢ punktéw uzyskana sposrdd rozpatrywanych ofert nie odrzuconych

Ocena oferty w kryterium ,Scenariusz 10 odcinkéw programu kulinarnego”(Ks) zostanie obliczona wg
Wzoru:

Ks =K2) 2.1.+K2) 2.2.

3) W kryterium ,,Powtérki 10 odcinkdw programu kulinarnego" punkty zostang przyznane w trakcie
indywidualnej oceny oferty przez poszczegélnych cztonkéw Komisji w nastepujgcych
podkryteriach:

3.1. ilos¢ powtdrek w TVP Regionalna( 1-10)
3.2. ilos¢ powtdrek w TVP Ogdlnopolska (1-20 pkt),

W podkryterium ,,ilo$¢ powtérek w TVP Regionalna " — 3.1 Wykonawca moze otrzymac od 1
do 10 pkt, ktére zostang przyznane w nastepujacy sposob (1 powtérka = 1 punkt):

1-9 pkt — od 1 do 9 powtérek

10 pkt — 10 powtdrek i powyzej

Ocenie w ramach ww. podkryterium podlega¢ bedzie ilo$¢ powtérek 10 programdw. Im bardziej
doktadnie zostang spetnione ww. oczekiwania Zamawiajgcego tym wiecej punktéw oferta uzyska.

Do obliczen przyjmowana bedzie suma punktéw przyznana ofercie przez wszystkich cztonkéw
Zespotu oraz suma najwyzszych ilosci punktdw uzyskana sposrdd rozpatrywanych ofert,
przyznana przez kazdego cztonka Zespotu. Liczba punktéw w tym kryterium (K3)3.1. zostanie
obliczona na podstawie ponizszego wzoru:



llo$¢ punktéw uzyskana przez oceniang oferte
K3) 31. = x 10

Najwyzsza ilos¢ punktow uzyskana sposrdd ofert nie odrzuconych

W podkryterium ,,ilo$¢ powtorek w TVP Ogdlnopolska " — 3.2 Wykonawca moze otrzymac od
1 do 20 pkt, ktére zostang przyznane w nastepujacy sposédb (1 powtdrka = 5 punktéw):

5 -15 pkt — od 1 do 3 powtérek

20 pkt —4 powtorki i powyzej

Ocenie w ramach ww. podkryterium podlegac bedzie ilos¢ powtdrek 10 programdw. Im bardziej
doktadnie zostang spetnione ww. oczekiwania Zamawiajgcego tym wiecej punktéw oferta uzyska.

Do obliczen przyjmowana bedzie suma punktéw przyznana ofercie przez wszystkich cztonkéw
Zespotu oraz suma najwyzszych ilosci punktéw uzyskana sposréd rozpatrywanych ofert,
przyznana przez kazdego cztonka Zespotu. Liczba punktéw w tym kryterium (K3)3.2. zostanie
obliczona na podstawie ponizszego wzoru:

Ilos¢ punktéw uzyskana przez oceniang oferte
K3) 3.2. = x 20

Najwyzsza ilos¢ punktow uzyskana sposrdd ofert nie odrzuconych

Ocena oferty w kryterium ,,Powtérki 8 odcinkéw programu kulinarnego”(K,) zostanie obliczona wg
wzoru:

K, = K3) 3.1.+K3) 3.2.

4.0gdlna ocena danej oferty zostanie obliczona wg nastepujgcego wzoru: W = Kc+Ks+Kp

Iv. MIEJSCE | TERMIN SKEADNIA OFERT

1. Oferte nalezy ztozy¢ osobiscie w siedzibie Zamawiajgcego w Warszawie przy ul. Miodowej
14, lub przesta¢ pocztg na adres ul. Miodowa 14, 00-246 Warszawa w terminie do dnia 25 sierpnia
2021 r. do godz. 13.00. Decyduje data i godzina wptywu oferty do Zamawiajgcego.

2. Oferte nalezy ztozyé/przesta¢ w zamknietej/zabezpieczonej kopercie z podaniem nazwy i
adresu Wykonawcy oraz oznaczeniem: , Oferta na przygotowanie programu POSPOtU Z WIEPRZEM
| WOrU”



3. W toku badania i oceny ofert Zamawiajgcy moze zada¢ od Oferentéw wyjasnien dotyczacych
tresci ztozonej oferty.

4, Informacja o wyborze najkorzystniejszej oferty zostanie zamieszczona na stronie
Zamawiajgcego oraz wystana do Oferentdw drogg elektronicznga.

VI.DODATKOWE INFORMACIJE
1. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia niniejszego postepowania na kazdym jego
etapie bez podawania przyczyn.

2.0ferenci nie bedg uprawnieni do wystepowania z jakimikolwiek roszczeniami pienieznymi badz
niepienieznymi wobec Zamawiajgcego w zwigzku z niniejszym zapytaniem ofertowym, w tym z tytutu
poniesionych przez nich kosztéw i ewentualnych szkdd, w szczegdlnosci w przypadku uniewaznienia
niniejszego postepowania na kazdym jego etapie lub wyboru innego Wykonawcy.

3.Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ wyboru kolejnej wsréd najkorzystniejszych ofert, jezeli
Oferent, ktérego oferta zostanie wybrana jako najkorzystniejsza, uchyli sie od zawarcia umowy o
realizacje przedmiotu niniejszego zamdwienia.

4. Oferent moze zwrécic sie do Zamawiajgcego o wyjasnienie tresci Zapytania. Zamawiajacy udzieli
wyjasnien niezwtocznie, jezeli wniosek o wyjasnienie tresci Zapytania wptynie w formie pisemnej do
Zamawiajgcego nie pdzniej niz do konca dnia, w ktédrym uptywa potowa wyznaczonego terminu
sktadania ofert.

5.Jezeli zaoferowana cena bedzie wydawata sie razgco niska w stosunku do przedmiotu zamowienia i
budzita watpliwosci Zamawiajgcego co do mozliwosci wykonania przedmiotu zamdéwienia zgodnie z
wymaganiami okreSlonymi przez Zamawiajgcego lub wynikajgcymi z odrebnych przepisow,
Zamawiajgcy zwrdci sie o udzielenie wyjasnien, w tym ztozenie dowoddw, dotyczgcych wyliczenia
ceny. Obowigzek wykazania, ze oferta nie zawiera razgco niskiej ceny lub kosztu bedzie spoczywacd na
Wykonawcy.

6. Zamawiajacy odrzuci oferte Wykonawcy, ktéry nie udzieli wyjasnien lub jezeli dokonana ocena
wyjasnien wraz ze ztozonymi dowodami potwierdzi, ze oferta zawiera razgco niskg cene w stosunku
do przedmiotu zamdwienia.

Osobg upowazniong do kontaktu z Wykonawcami jest;

Anna Pasik, tel.: 507 130 369, e-mail biuro.srwrp@gmail.com

Zatgczniki:
Zatgcznik nr 1 — formularz ofertowy
Zatgcznik nr 2 - dokumenty potwierdzajgce posiadane doswiadczenie

Zatgcznik nr 3 - Wz6r Istotnych Postanowien Umowy (IPU)

Zatgcznik nr 4 — Szczegdtowy budzet zadania



